
Avril 2021
Menus

5 au 9 avril

Lundi  Mardi Mercredi Jeudi 
MENU Végé

Vendredi  

Salade de mâche  
et mimolette Macédoine mayonnaise Guacamol  

de petits pois sur toast
Salade  

et dés de chèvre

Sauté de veau  
au curry Escalope viennoise pois chiches 

courgettes Brandade

Galette de légumes Frites de poisson

Mini Babybel © Gouda Crumble aux pommes

Riz au lait Poires Ananas Et sa chantilly aux copeaux 
de noix de coco

12 au 16 avril

Lundi Mardi Mercredi 
MENU Végé

Jeudi Vendredi

Betteraves  
à l’huile de noisette Salade de lentilles

Chou blanc  
sauce fromage blanc  

ciboulette

Salade  
et poisson blanc

Céleri  
Rémoulade

Saucisse de volaille Rôti de bœuf Flan Échine 1/2 sel Poisson meunière  
et citron

Purée  
de pomme de terre Gratin de chou fleur Légumes Haricots blancs Brocolis

Camembert Yaourt fermier 1 verre de lait Cantal Tommette

Pommes Banane Tarte au sucre «Maison» Purée de pommes Tarte au flan

19 au 23 avril

Lundi  Mardi Mercredi Jeudi 
MENU Végé

Vendredi

Chou rouge  
et croûtons Salade de blé  et comté Andouille de vire Salade d’artichauts

Menu crée par les élèves 
de l’école élèmentaire

Langue de bœuf  
sauce charcutière

Pilons de poulet  
au paprika Œuf dur

Blanquette  
de légumes  

(carottes - céleri - navets)

Pommes  
vapeur Haricots beurre Gratin de Salsifis 

et pommes de terre Boulgour «façon pilaf»

Fromage blanc  
vanillé Tomme chèvre

Abricots au sirop Ananas Poire Kiwi

26 au 30 avril

Lundi  Mardi 
MENU Végé

Mercredi  
MENU Végé

Jeudi Vendredi

Radis Salade de lentilles et 
mimolette

Mesclun de salade  
et croutons

Salade,  
emmental  

et noix

Menu crée par les élèves 
de l’école élèmentaire

Pilons de poulet  
aux épices Quiche Parmentier Rôti de veau  

à l’estragon

Purée de pomme  
de terre Carottes - oignons Végétal Haricots verts

Yaourt fermier caramel Poire Milk Shake  
Orange kiwi

Fondant amandes et 
orange «maison»

BIO

Produits locaux selon le référentiel ECOCERT

Produits de saison

Produits Label rouge

 Viandes d’origine française


