DU 3 AU 7 AVRIL
MERCREDI

Salade pomme de terre @ Salade de pates

Chou rouge vinaigrette de

@ Carottes rapées a l'orange @ @

framboise 4
Oeufs sauice Aurore Pilons de poulet aux épices @ Bourguignon Lasagnes %
Gratin de poireaux Carottes Vichy Orge De légumes
Camembert Brie Comté

Poire @ Fruit @ Tt e v Tarte aux pommes et
rhubarbe

VACANGCES - DU 10 AU 14 AVRIL
MARDI vicETariEng MERCREDI JEULDI VENDREDI

Chou fleur vinaigrette @ Salade de blé Radis croque en sel @ Salade de mache et endives @

VEGETARIENG

7
F E RI E Gratin d'oeuf Filet de poisson sauce citron Gratin Breton Roti de porc a la creme d'ail

Pomme de terre @ Haricots verts (sarrasin, chou fleur) @ Petit Epeautre

Cantal Emmental Brie Fromage blanc @

Fruit Fruit @ Gateau aux haricots blancs @ %

Et fruits secs

VACANCES - DU 17 AU 21 AVRIL
MARDI  VEcETamieng MERCREDI JELDI viGETARIEN: VENDREDI

. . S (Taf Salade de haricots verts et
@ Potage de lentilles Saucisson a l'ail . o
poivrons rotis

Chou blanc vinaigrette @ Mesclun de salade et comté

Bolognaise de boeuf Raclette végétarienne Poulet roti @ Encornets a la tomate Parmentier de pois cassés @
Coquillettes (P0|re.aux, SR CE (G, Brocolis persillés Riz (Iégumes de saison tomatés)
oignons, carottes)
Camembert Mimolette

Yaourt fermier vanille @ Créme aux oeufs

Fruit @ Fruit @ Clafouti aux pommes

DU 24 AU 28 AVRIL
MARDI  vicirTarieng MERCREDI

Salade composée petit

Chou fleur au curcuma @ Chou rouge et crodtons @ Toast rillette de saumon fumé Mesclun de salade @

épeautre
Filet de dinde a la creme Flan de carottes @ Filet de poisson Sauté de veau marengo Cake pois chiche @
Riz Au cantal A la portugaise Haricots verts Féta et petit pois
Brie Emmental (pommes de terre, oignons et Comté

poivrons)

Pomme @ Banane @ Fromage blanc vanille @ Riz au lait a I'orange

Poire sauce chocolat
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