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MENU

~

OCTOBRE / NOVEMBRE
DU 26 AU 30 OCTOBRE -
Lundi Mardi QIIMdy Mercredi Jeudi ST Vendredi
Mesclun de salade Velouté de courge au lait de Paté de campagne Chou blanc yénaigrette et % Salade de riz composée
coCo cro(itons
Filet de poisson a la creme , Sauté de boeuf a la tomate %
Parmentier Omelette Gratin de poireaux Ecrasé de pommes de terre
De poisson Pommes de terre sautées . sauce champignons Rutabaga et carottes rotis
Gouda brie Fenouil braisé Edam
Yaourt fermier vanille % Fruit Fruit Tapioca au lait e Fruit
LR vicETaniens g Mardi Mercredi Jeudi Vendredi w
Salade de blé et mimolette Terrine de chou fleur Céleri rémooulade %Chou rouge etbvinaigrette de Avocat vinaigrette
y - ramboise
Gratin d’oeuf Brandade de Poulet réti aux herbes ol de boeuf braisé % Gratin de blettes et
Et épinards Poisson Mélange de legumes : e;,%r:nnieso\?:pel:flse Pommes de terre
Creme de gruyere Camembert Yaourt fermier %
Fruit Fruit Semoule de vanille 6 Fruit Petit sablé Y,

VOTRE RESTAURANT SCOLAIRE
EST LABELLISE
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